
Menu	à	38	euros		
(Entrée	–	Plat	–	Dessert)	
	
(Le	midi	en	Semaine	:	Entrée-	plat	ou	Plat	-dessert	:	28euros)	

	
	
Entrées	12		euros	

	
Rémoulade	de	céleri,	galette	de	pieds	de	cochons	

	
Brandade	crémeuse	de	morue,	poivrons		

	
Crème	de	potiron	au	lard	paysan	

	
Rubans	de	courgette	aux	câpres,	citron	et	parmesan	

	
Plats	24	euros	

	
Jarret	de	veau	braisé,	cocos	de	Paimpol	

			
Cabillaud,	aubergines	aigres-douces	aux	poivrons	et	pignons	de	pin	

	
Poitrine	de	cochon	caramélisée,	gratin	Comté	et	lard	

	
Magret	de	canard,	poélée	de	légumes	de	saison	

	
	

Maroilles	fermier	
	

Riz	au	lait	grand-mère,	confiture	de	lait	
	

Quenelle	de	chocolat,	glace	pistache	
	

Panna	Cotta	aux	fraises	
	

Abricots	rôtis	aux	amandes,	glace	romarin	
	
	

La	Cour	de	Rémi	
Table	&	Maison	de	campagne	
	

Boeuf	veau,	cochon,	élevés	et	tués	en	France	
Agneau	:	élevé	et	tué	en	Grande	Bretagne	

Poulet	élevé	et	tué	en	France 


